Lur Weserlusg

herzlich willkommen
Vorspeisen & Suppen

H 1 Hiihnersuppe 5,80
mit ordentlich Einlage

H 2 Ragout Fin O @ s,00
vom Huhn, mit Kdise tiberbacken, Zitronenspalte, Toast

H 3 Vorspeisenteller (4] 14,70
Auswahl an Antipasti, Baguette, Aioli

H 4 Soljanka ® 0O 5,00
mit saurer Sahne und WeifSbrot

H 5  Tigergarnelen in Knoblauch ® © 15,00

Aioli, Toast

H 6 1, Dutzend Weinbergschnecken QO 7,50
in Sauce Bernaise, Knofi und Toast

H 7 ] ganzes Dutzend Weinbergschnecken 13,50
in Sauce Bernaise, Knofi und Toast

Hauptspeisen

H 8 Schweineschnitzel ,,Waidmann“® o 14,60

Rahmchampignons, Kroketten, Salat auch als Hdihnchenschnitzel

H 9 Schweineschnitzel Puszta O 1460¢€

mit Pommes und Salat auch als Hahnchenschnitzel

H 10 Scholle ,,Finkenwerder“ © O 21,00
im Ganzen gebraten, Speck & Zwiebeln, Kartoffeln, Salatteller

H11 Rumpsteak ,Krdauterbutter“ © Q 2490
mit Bratkartoffeln und Salatteller

H 12 Rumpsteak ,,Zipolle“ ©Q @ 24,90
gebratene Zwiebeln mit Bratkartoffeln und Salatteller

H 13 Rumpsteak ,,Pfeffer“: O 24,90

in scharfer SofSe mit Bratkartoffeln und Salatteller

H 14 Schweinefilet in rosa Pfefferrahm ©Q 17,70

mit Résti und Salat

H 15 Hamburger Fischteller(® 24,80
Barsch- & Zanderfilet, 3 Tigergarnelen, Bratkartoffeln, Gurkensalat

H 16 gebackener Camembert 12,70
auf Toast, Preisselbeerpfirsich, Butter, gebackene Petersilie

H 17 Vegetarische Schwammerln 15,10
in Estragonrahm, Résti und Salatteller

viel SpaB und gemutliche Stunden wiinschen Janina und Andreas
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TR Weserlugg

herzlich willkommen

Hausgemachte Siilze © Q 12,00
Remoulade und Bratkartoffeln

Matjesfilets ,,Hausfrau“ QO © 14,90
in leichter Apfel-Zwiebel-GurkensofSe, Bratkartoffeln

Sea Bowl (3 16,20

Tiger Garnelen auf Salatbett, Himbeervinaigrette, Ajoli
Tausend - Insel — Dressing und Baguette

Chicken Bowl O 14,20

frische Salate, Pinienkerne, gebratene Hdhnchenbrust
Rucola, Thousand Island Dip, Baguette

Neptune Bowl O ©© 15,20
Salatkombination, Avocado, Dilldressing, Calamari fritti
Ajoli, Baguette

Geschnetzeltes ,,von den Filets“ @O 16,90
in scharfer Curry-Sofie mit Gemiisestreifen, Réstinchen

Fleischpflanz’l O 1240
in Champignonrahm, Bratkartoffeln, Salatgarnitur

Bulette hausgemacht (4 12,40
in Paprikarahm, Bratkartoffeln und Salatgarnitur

Tiroler Gulasch & 15,90
mit Waldpilzen, Schupfnudeln und Rotkohl

Beilagen

Buttergemiise O 4,00
Hollandaise O 3,00
Salatteller O 5,00
Semmelknédel (P O 3,80
Bratkartoffeln 4,00
Beilagenwechsel 1,90
Kartoffelkroketten QO 3,00
Brot @ O 0,80

viel Spall und gemitliche Stunden wiinschen Janina und Andreas



aur Weserlugy

Herzlich willkommen

Dessertvorschlag

H 50 Limoncello Creme OO 5,90
mit Obstler-Heidelbeer-Kirschen und Sahnetupfer

H 51 Variation 0O 6,90
von Hausgemachtem Eisparfait

H 52 Dampfnudel 6,00

mit Pflaumen

H 53 Mandelparfait O © O 6,30

von mallorquinischen Biomandeln , mit etwas Schlagsahne

viel SpaR und gemitliche Stunden wiinschen Janina und Andreas

Gluten Krebse Eier Fisch Erdniisse Soja Milch  Schalenfriichte Sellerie Senf Sesam SO2 Sulfite Lupinen Weichtiere
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